
Speisekarte

Gastlichkeit mit Herz

 Menu



Vorspeisen 

Rinderbouillon mit Frittaten oder Milzschnitten 
Clear soup with pancake strips or spleen sections 

Brodo con Frittatine o sezioni della milza 

Kartoffelsuppe mit Steinpilzen 
Potatoe soup with cep mushrooms 

zuppa di patate con funghi 

 

Beef Tatar mit Gebäck 

Hauptgerichte 

Tiroler Leber mit Speck dazu Basmatireis 
Tyrolean liver with bacon, basmati rice 

Fegato allo speck con riso basmati  

„Backhendlsalat“ gebackene Hühnerkeulen 
auf Kartoffelsalat mit Kürbiskernöl 

potato-salad with pices of fried chicken 
Insalata di patate con pezzi di pollo fritto 

Wienerschnitzel mit Petersilkartoffeln und Preiselbeeren 
Escalope vienna style, breaded and fried, potatoes, cranberries 

Scaloppa impanata, patate, marmellata 

 vom Kalb (veal, di vitello) 

vom Kräuterschwein (porc, di maiale) 



Geschmorte Kalbsbackerl  
auf Selleriepüree und Karottengemüse 
Braised veal cheeks with celery puree and carrots 

guance brasato con purea di sedano e carote 

Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Röstzwiebeln, 
Bratkartoffeln und Speckbohnen 

Sirloinsteak with oignons, roastpotatoes, french beans with bacon 
Scaloppa di manzo alle cipolle, patate arrosto, fagiolini con lardo 

Rindersaftgulasch mit Rosmarinpolenta und Krautsalat 
Beef goulasch with polenta and cabbage salad 

Gulasch di manzo con polenta e insalata di cavolo 

Ribeye mit Kräuterbutter 
dazu Erbsenschoten und Pommes frites 
Sirloinsteak grilled with fried potatoes and sugar peas 

Bistecca di manzo in gratella con patate fritte e piselli-principessa 

 

Chili-Knoblauchspaghetti mit Riesengarnelen 
Chili-garlic-spaghetti with King prawn 

Pasta al chili e aglio con gamberelli 

Leutascher Saiblingsfilet auf Blattspinat 
mit Butterkartoffeln 

Char fillet on spinach with buttered potatoes 
Filetto di salmerino, spinaci e patate lesse 



Vegetarisch 

Steinpilzrisotto mit Blattsalat 
cep mushrooms risotto with lettuce 

risotto porcini con insalata verde 

Hausgemachtes Knödel Dreierlei 
(Spinat, Rohnen, Kaspress) 

mit brauner Butter und Blattsalat 
Self-made Dumpling (spinach, Beetroot, Cheese) 

with brown butter and lettuce salad 
Canederli fatti in casa tre volte 

(Spinaci, barbabietole rosse, formaggio) con burro e insalata 

Dessert 

Hausgemachtes Schokomousse 

 

Creme Bruleé 

 

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster 
Browned omelette with stewed plums  

Pezzi di omelette allúvetta con  prugne cott 
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